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Agenda

BOUTIQUES - ALIMENTATION

Arnaud Delmontel

. Note de la rédaction :

& sien Vous aimerez peut-étre

Mote des internautes : BOUTIQUES - ALIMENTATION - 0.10 KM
Karamell bl
(¥ notes} (aucune note)
ﬂ d BOUTIQUES - ALIMENTATION - 0.13 KM
La Chambre aux confitures kil
(4 notes)

BOUTHQUES - ALIMENTATICN, ENFANTS - 016 KM

g Les Bio Gosses il

13 notes)
39 rue des Martyrs BOUTIQUES - ALIMENTATION - 0.37 KM
75009 Paris Ouvert tous les jours (saufle mardi) de 7h & 20h30. Le Grenier a Pain il
0148782933
Autres adresses: (5 notes)
Figalle - Ligne 2, 12
’ . )
Ak GEores - Lighe 12 ; 57, rue Damrempnt 75018 Paris- Ouvert tous les BOUTIGUES - ALIMENTATION - 0.53 KM
jours saufle lundi. Fromages et Ramage
pil Larmaud-delmontel.co S : :
ip it Ll * 25, rue de Lévis 75017 Paris - Cuverttous le sjours (1 note3

- : ; saufle mardi .
W tjouter 3 mes favoris

(7) LES BONNES ADRESSES DU QUARTIER ~

L'AVIS DE SORTIR

Depuis plus de treize ans, ce boulanger patissier est I'un des piliers inamovibles de la trés
gourmande rue des Martyrs. T
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Aprés avoir officié dans de nombreux hitels et restaurants étoilés, Amaud Delmontel a monté sa propre

: | 2 La Cormédie Francaise
affaire au pied de |a butte Montmartre. En 2007, il a gagné le droit de fournir I'Elysée durant une année i o

grice a sa baguette Renaissance au sel de Guérande, Son échoppe propose également de nombreusx
pains spéciaux et différents, quivont du pain cranberry-noisette au pain aux six céréales et quatre
graines, en passant I'extracrdinaire Couronne de Sarrasin, avec sa cuisson parfaitement maitrisée et 1oin the conversation
ses subtils ardmes de sarrasin et blé noir

Caté patisserie, il n'est pas en reste, excellant autant dans des créations joyeuses et décalées (tel le
Madras, 3 base de mousse coco et de chutney d'ananas épicé) que dans les grands classigues. Son
Mille-feuille a ainsi obtenu en 2010 le premier prix de |a fédération des patissiers. Comme Arnaud
Delmontel utilise exclusivement des fruits et des produits de saison, la carte de ses gourmandises est
en perpétuelle évolution et I'on guette toujours avec impatience ses différentes tartes pur beurre aux
fruits,

Pour I'épiphanie, on se laissera séduire par sa galette «Reine et Roi», qu'Armaud Delmontel couronne
d'une parure deux en un ; feuilletage, frangipane au chocolat, noix de pécan carameélisées, double
couronne et féve assortie. Le résultat est divinement bon (Pour 6 personnes : 34 50 € )



